
Woche Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

05.10.-09.10. I

Nudeln a c
mit Käsesoße  g

6,10 €

Mauke g
mit Rahmspinat g

und Rührei c g

6,40 €

Kaßlerbraten
mit Sauerkraut

Kartoffeln

6,60 €

Weißkrauteintopf k
Brot a

Apfel-Birnenquark g

6,10 €

Paniertes Fischfilet a c d
Gemüsereis

Schnittlauchsoße a

6,80 €

II

Herbstlicher
 Pilzeintopf mit gebratenen 

Fleischwürfeln 
Brot a

Apfelquark g
6,60 €

Schmorkraut mit Hackfleisch
Mauke g

6,40 €

Nudelauflauf a c g 
mit Schinken

6,40 €

Stupperle  a c
mit Sauerkraut und 
Bauchspeckwürfeln

6,60 €

Herzragout a
mit Mauke g

Rohkost

6,60 €

12.10.-16.10. I

Makkaroni a c
 Tomatensoße   k 
mit Hackfleisch

Reibekäse g

6,20 €

Vorsuppe k
Buttermilchplinsen a c g

mit Zucker
und hausgem. Apfelmus

6,40 €

Sahnegeschnetzeltes a g 
vom Schwein

mit feinem Gemüse 
Couscous a

6,60 €

Linseneintopf k
 Brot a

Schoko-Mandelpudding g h

6,10 €

Gebratenes Fischfilet d (meliert 
a )

mit Kartoffel-Gemüsestampf g k
Chinakohl-Orangensalat

6,80 €

II

Rindergulasch 
"ungar. Art" g

mit 
Spätzle a c

6,80 €

Hackbraten a
mit Mauke g

und Bayrisch Kraut

6,40 €

Weiße Bohneneintopf k
mit Paprikarauchwurst

Brot a
Nachtisch

6,20 €

Rosmarinkartoffeln 
mit Tzaziki g
Kleiner Salat

6,40 €

Gebratene Hähnchenbrust 
(meliert a )

mit Kartoffel-Gemüsestampf g k
Chinakohl-Orangensalat

6,80 €

bitte wenden

                             Tel. 03583/796611               Speiseplan              Änderungen vorbehalten!

Allergene: a=Getreide  b=Schalentiere  c=Ei  d=Fisch  e=Erdnuß  f=Sojabohne  g=Milch  h=Schalenfrüchte/Nüsse
               k=Sellerie  l=Sesam  m=Senf  n=Lupinen  o=Weichtiere

Trotz aller Sorgfalt ist es möglich, das sich Spuren o. g. Allergene im Essen befinden ohne deklariert zu sein.


