
Woche Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

17.08.-21.08. I

Krautnudeln mit jungem 
Spitzkohl a c

mit Jagdwurststreifen

6,20 €

Grießbrei a g
mit brauner Butter g 

und Zimtzucker
Apfelkompott

5,80 €

Jägerschnitzel a c
Mauke g
Rohkost

6,40 €

Gelbe Erbseneintopf k 
mit Rauchfleisch

Brot a
Apfel-Birnenkaltschale a

6,10 €

Gebratenes Fischfilet (mehliert) a 
d

Senfsoße a m
Petersilienkartoffeln

6,60 €

II

Feuerfleisch
mit Gemüsereis k

6,80 €

Schaschlikpfanne mit
gebackenen Kartoffelecken

6,80 €

Blumenkohl überbacken a  g
mit Mauke g

Rohkost

6,60 €

Überbackene Hähnchenbrust g
mit Tomaten-Currysoße k

Kräuterreis

6,80 €

Möhreneintopf  k
mit Einbrenne a 
Schweinefleisch

 Brot a
Nachtisch

6,10 €

24.08.-28.08. I

Spirelli a c
orient. Tomatensoße mit roten 

Linsen k
Reibekäse g

6,10 €

Buntes Rührei c
Mauke g
Rohkost

6,20 €

Schweinegulasch
mit hausgemachten 

Semmelknödeln a c g
Bohnengemüse

6,80 €

Nudelsuppe a c k
mit Eierstich c g

Brot a
Quarkspeise g

6,10 €

Paniertes Fischfilet a c d
Couscous a

Tomaten-Zucchiniragout

6,60 €

II

Bratbockwurst
mit Letscho
Mauke g

6,60 €

Leberwurstfülle a
mit Mauke g

und Sauerkraut

6,40 €

Junge Pellkartoffeln
mit Matjesvariante

6,80 €

Gebratene Nudeln a c g
mit Jagdwurst und Kraut

6,40 €

Bratwurst
mit Currysoße

und Reis

6,40 €

bitte wenden

                             Tel. 03583/796611               Speiseplan              Änderungen vorbehalten!

Allergene: a=Getreide  b=Schalentiere  c=Ei  d=Fisch  e=Erdnuß  f=Sojabohne  g=Milch  h=Schalenfrüchte/Nüsse
               k=Sellerie  l=Sesam  m=Senf  n=Lupinen  o=Weichtiere

Trotz aller Sorgfalt ist es möglich, das sich Spuren o. g. Allergene im Essen befinden ohne deklariert zu sein.


