
Woche Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

20.07.-24.07. I

Nudeln a c  mit
Rinderbolognese k 

6,20 €

Hausgem. Hefeklöße a c g
mit Zucker

Heidelbeerkompott a

6,40 €

Boulette a c m
Sommergemüse in Rahm g

Petersilienkartoffeln

6,40 €

Cremige Rote Linsensuppe 
"indische Art" k

mit Hähnchenfleisch
Brot a

Joghurtspeise g
6,10 €

Paniertes Fischfilet a c d
Petersilienmauke g

Rohkost

6,60 €

II

Junge Pellkartoffeln
mit Matjessalat

6,80 €

Nudeln a c
mit Jägerschnitzel a c

und Tomatensoße k

6,20 €

Tomaten-Rührei c  g
mit Frühlingszwiebeln

Mauke g
Rohkost

6,20 €

Schweinebraten a
mit Butterböhnchen g

Böhmische Knödel a c g

6,60 €

Blumenkohlschnitzel a c
mit Petersilienmauke g

Rohkost

6,40 €

27.07.-31.07. I

Spaghetti a c
mit Tomatensoße k

Reibekäse g

6,10 €

Mauke g
mit Rührei c g

Rohkost

6,20 €

Geschnetzeltes in Dijon-Senfsoße  
a k m

Vollkornreis

6,40 €

Gemüseeintopf k
aus jungem Gemüse

Brot a
Vanillepudding a c g  mit 

Schokoladensoße a g
6,10 €

Lachs d 
in Dillsoße a g
mit Kartoffeln

6,60 €

II

Puten-Reisauflauf mit Brokkoli 
und Tomaten c g

Rohkost

6,60 €

Spätzle ac 
mit Kaßlerpfanne

6,40 €

Kalte Gurkensuppe mit Joghurt 
g

Bruschetta

6,10 €

Kaßlersteak mit Setzei c
Kartoffeln

und Blumenkohl in Rahm  g

6,80 €

Bitte vorbestellen-nur solange der 
Vorrat reicht
Herzragout a
mit Mauke g
Bohnensalat

6,60 €

bitte wenden

                             Tel. 03583/796611               Speiseplan              Änderungen vorbehalten!

Allergene: a=Getreide  b=Schalentiere  c=Ei  d=Fisch  e=Erdnuß  f=Sojabohne  g=Milch  h=Schalenfrüchte/Nüsse
               k=Sellerie  l=Sesam  m=Senf  n=Lupinen  o=Weichtiere

Trotz aller Sorgfalt ist es möglich, das sich Spuren o. g. Allergene im Essen befinden ohne deklariert zu sein.


