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Speiseplan

Anderungen vorbehalten!

ie Naturpark Fleischerei  (V{ontag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudeln ac Milchreis g Bratwurst Gelbe Erbseneintopf k. Gebratenes Fischfilet a d
mit Wurstgulasch braune Butter g mit Mauke g mit Rauchfleisch Zucchini-Tomatensofle K,
Zimtzucker und Sauerkraut Brot a Kriuterreis
04.08.-08.08. | I . )
Kirschkompott a Apfel-Birenkaltschale a
5,80 € 5,80 € 6,20 € 5,80 € 6,40 €
Feuerfleisch Schaschlikpfanne mit Blumenkoh( iiberbacken a g | Uberbackene Hihnchenbrust g Mohreneintopf K.
mit Gemiisereis K, gebackenen Kartoffelecken mit Mauke g mit Tomaten-Currysofie K, mit Einbrenne a
I Rohkost Kriuterreis Schweinefleisch
Brot a
Nachtisch
6,20 € 6,40 € 6,20 € 6,80 € 5,80 €
Nudeln a c Eierragout ac Kk, Hihnchenbrustfilet in Sommerficher Tomaten- Fischfilet d
Sommergemiise- mit Petersilienkartoffeln Sesampanade a c [ Reiseintopf K, in Backteig a c
11.08.-15.08. | 1 Hackfleischpfanne R, Apfel-Mdohrenrohkost Rosmarin-Krdutersofie a g Brot a Mauke g
T Gemiisereis Schokopudding a mit Tomatensalat
Vanillesofle a g
5,80 € 6,10€ 6,40 € 5,80 € 6,40 €
Schweinesteak, Gebr. Rippchen Ganze Abern Boulette am Gulaschsuppe R,
mit Letscho mit Mohren-Maisgemiise Quark, g Mauke g mit Britchen a
I und Reis Petersilienkartoffeln mit Leberwurst, Butter g Sauerkyaut Dessert
Rohkost und saurer Gurke m
6,40 € 6,80 € 6,20 € 6,20 € 6,10€

Allergene: a=Getreide b=Schalentiere c=Fi d=Fisch e=FErdnuff f=Sojabohne g=Milch fi=Schalenfriichte/Niisse

k=Sellerie [=Sesam m=Senf n=Lupinen o=Weichtiere

Trotz aller Sorgfalt ist es moglich, das sich Spuren o. g. Allergene im Essen befinden ohne deklariert zu sein.
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