
Woche Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

20.01.-24.01. I

Spaghetti a c
mit 

Spinat-Frischkäsesoße g 

5,50 €

Eiback c g
mit Dillsoße a g

Mauke g
Rohkost

6,10 €

Bratwurst
Mauke g

Sauerkraut

6,10 €

Nudeleintopf a k
Brot a

Grießpudding a g
mit Fruchtsoße

5,80 €

Gebratener Seelachs a d
mit Dillsoße a g
und Gemüsereis

Weißkrautsalat mit Äpfeln

6,20 €

II

Hausgemachter marinierter 
Hering in Sahnesoße d g

Pellkartoffeln

6,40 €

Fleischtopf "Budapester Art"  k
Brot a

Quarkspeise g

6,10 €

Fleckeeintopf
süß/ sauer k

Brot a
Quarkspeise g

6,10 €

Schaschlik mit Leber
Reis

Paprika-Zwiebelsoße a
Rohkost

6,40 €

Nudelauflauf a c
mit Schinkenwürfeln, feinem 

Gemüse und Käse g
 überbacken

6,20 €

27.01.-31.01. I

Nudeln a c
mit Wurstgulasch

5,50 €

Eierragout a c k
mit Kartoffeln

 Apfel-Möhrenrohkost

5,80 €

Schweineschnitzel a c m
mit Kartoffeln

Mischgemüse in Rahm g

6,20 €

Brühreis k
mit Putenfleisch

Brot a
Schokopudding g

mit Karamellsoße g
5,80 €

Fischfilet d
in Senfsoße a m k

mit Schnittlauchkartoffeln
Rohkost

6,20 €

II

Gebackene Hähnchenkeule 
mit Petersilienkartoffeln 

und  Rotkraut

6,40 €

Sülze
mit Remoulade g m
und Bratkartoffeln

6,40 €

Chili con carne
mit Weißbrot a

Rohkost

6,20 €

Geschnetzeltes vom Schwein
mit Reis

und Brokkoligemüse

6,40 €

Rindergulasch
"ungar. Art"  g

mit Spätzle a c

6,60 €

bitte wenden

                             Tel. 03583/796611               Speiseplan              Änderungen vorbehalten!

Allergene: a=Getreide  b=Schalentiere  c=Ei  d=Fisch  e=Erdnuß  f=Sojabohne  g=Milch  h=Schalenfrüchte/Nüsse
               k=Sellerie  l=Sesam  m=Senf  n=Lupinen  o=Weichtiere

Trotz aller Sorgfalt ist es möglich, das sich Spuren o. g. Allergene im Essen befinden ohne deklariert zu sein.


